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EMINA PICUAL es un aceite único, con personalidad 
propia, ideal para carpaccios, pastas, pescados 
blancos y azules, y muy recomendado para la 
elaboración de todo tipo de salsas.  
 
Fase visual: Limpio y brillante, de color amarillo 
verdoso vivo. 
Fase olfativa: Aromas a fruta, plátano, manzana, y 
leves toques almendrados.  
Cata: Es suave y dulce, muy untuoso y picante, con 
un regusto final amantequillado.  
 
EMINA PICUAL se presenta en formatos de 250 ml y 
500 cl, en botella de cristal, y garrafa de 5 litros.  
 
 


